
プランＣ 

・前菜盛り合わせ・海ツバメの巣のスープ・和牛サーロインの炒め 

・生カキの唐辛子炒め・フカヒレとアワビの醤油煮込み 

・麻婆豆腐御膳・デザート盛り合わせ 

 

フリードリンク90分 

・瓶ビール・カメ出し紹興酒・焼酎・ワイン 

サンザシ酒・杏子酒・梅酒・オレンジジュース・ウーロン茶 

 

お一人様￥１１５００（税金・サービス料込み） 

 

お料理・お飲み物・税金・サービス料が全て含まれたプランとなります。 

各コース４名様より承ります。 

※お料理内容は 1ヶ月で変わります。詳しくはスタッフまで 

プランＡ 

・前菜・真鯛とフカヒレのスープ・芝エビのマヨネーズ炒め 

・豚ヒレ肉の香り炒め・松茸入りショーロンポウ 

・麻婆豆腐御膳・デザート 

 

フリードリンク90分 

瓶ビール・紹興酒・焼酎・杏子酒・オレンジジュース・ウーロン茶 

 

お一人様￥６５００（税金・サービス料込み） 

プランＢ 

・前菜盛り合わせ・真鯛とフカヒレのスープ・和牛ロースの炒め 

・カニ爪のフライピリ辛ソース・海の幸の醤油煮込み 

・麻婆豆腐御膳・デザート盛り合わせ 

 

フリードリンク90分 

瓶ビール・紹興酒・焼酎・ワイン 

サンザシ酒・杏子酒･梅酒・オレンジジュース・ウーロン茶 

 

お一人様￥９０００（税金・サービス料込み） 


